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CENNET HURMALI KESKUL

http://www.hurriyet.com.tr

1 litre st

1 adet krema

1 su bardag seker

2 yumurta sarisi

3 yemek kasigi badem unu
2 yemek kagigi nigasta
Uzeri igin:

3 adet hurma

Yarim limon suyu

3 yemek kasigi seker
Yarim ¢ay bardagi su

Derince bir tencereyi ocagin Uzerine alin. SUt, krema, seker,yumurta, nisasta ve badem unu ekleyerek kisik
ateste pigirin.

Muhallebi kivamina geldiginde servis edeceginiz bardaklarin yarisina kadar esit sekilde doldurup sogumasini
bekleyin.

Hurmalari soyun ve pUriizsiiz bir kivam alana kadar rondoda g¢ekin.

Diger yanda tencereye seker, su, limon ve hurmalari alarak koyu bir kivam alincaya kadar pisirin. Son olarak
bardaktaki muhallebilerin Gzerine esit sekilde paylagstirin.

Daha sonra buzdolabinda bekletip Uzerini dilediginiz gibi slsleyerek servis edebilirsiniz.
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