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CENNET HURMALI DAMLA SAKIZLI MUHALLEBI

http://www.hurriyet.com.tr

1 litre st

3 yemek kasigi tepeleme un

6 yemek kasigi toz seker

1 paket vanilya

1 paket damla sakizi

Sosu igin:

3 adet olgunlagmig cennet hurmasi

Bir tencereye, sit, seker ve unu alin.

Orta hararetli ateste varsa ¢irpma teliyle strekli karistirarak muhallebi kivaminda pisirin.

Pismeye yakin vanilya ve dévilmis damla sakizini ilave edin. (Aromalari bdyle daha belirgin olacaktir.)
Muhallebi gdz gdz olunca atesin altini kisin ve 1-2 dakika daha pisirin.

Kuru ve temiz kaselere sicak sicak muhallebiyi Gzerinden 1 parmak eksik kalacak sekilde paylastirin.
Oda sicakliginda sogumaya birakin.

Cennet hurmali damla sakizli muhallebi tarifi

Sos igin cennet hurmasinin igini kasik yardimiyla ¢ikarin ve bir kasenin icinde ¢atalla iyice ezip pire haline
getirin

Soguyan muhallebinin Gizerine plre haline gelmis cennet hurmasini paylastirin.
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