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CENNET CORBASI

Zehra Gulrgen

50 gr Jambon (kip kip dogranmisg)

2 dal brokoli (sadece ¢icekleri kullanilacak)

2 blyUk havug (rendenin ince kismi ile rendelenecek)
1 blyUk sogan (rendenin ince kismi ile rendelenecek)
1/2 gay bardagi zeytinyagi

1 yemek kasigdi tereyadi

1/2 yemek kagidi un

2 dis sarimsak (minik minik dogranacak)

10 su bardag tavuk suyu

1 portakal suyu

Kuru kekik

2 cay kasig1 kirmizi toz biber

1/2 tatl kagigi iri Tuz

Yaglarin hepsini tencereye alip kisik ateste eritin.

Sogani ekleyip pembelesene kadar kavurun.

Pembelesen sogana 2 yemek kasidi portakal suyu koyun.

Karigtirmaya devam ederek brokoliyi ve ardindan unu ekleyin.

Havucu da kattiktan sonra iyice karigtirin.

Portakal suyunun kalanini ardindan da tavuk suyunu ekleyin.
Sarimsaklarinda ekledikten sonra kaynayana kadar karigtirin.

Kaynamaya baslayinca jambonlari ve kekigi ekleyin.

Servis ederken julyen soyulmus portakal suyu iginde havugla sunabilirsiniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 23.09.2022

© lezzetler.com tarif no:84625 » adi:Cennet Gorbasi « génderen:mirag eroglu « indirme tarihi:18.08.2025 - 13:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cennet-corbasi-vt62207
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/cennet-corbasi-84625.jpg
http://www.tcpdf.org

