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CENNET CORBASI

6 kisilik Gerekli malzeme:

4 yumurta

5 gorba kagsidi rendelenmis kasarpeyniri
4 corba kasigi galeta unu

6 su bardagi su

Tuz

Suslemek igin:

2-3 taze sogan sapil

1 sivribiber

1. Yumurtalar gukur bir kaba kirin. Kasarpeyniri, galeta unu ve tuz ilave edip mikserle ¢irpin.

2. Alt bardak suyu tencerede kaynatin. Yumurtal karigimi azar azar ilave edip surekli karistirin. 5-6 dakika
karistirmaya ara vermeden pisirip atesten alin.

3. Taze sogan saplari ve sivribiberi temizleyip ince uzun seritler halinde dograyin. Gorbayi servis kaselerine
paylastirip Gzerini taze sodan sapi ve sivribiberle sisleyin. Sicak servis yapin.

Fotograf "raziye hosgor" tarafindan génderildi. 04.12.2020
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