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CENNET CORBASI

1 cay bardagi kirmizi mercimek
2 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi tereyadi

5 su bardadi su veya tavuk suyu
1 cay bardagi sit

Tuz, karabiber

Uzeri icin:

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kagigr kirmizi pul biber
Ince kiyllmig taze nane

Kirmizi mercimekleri yikayin ve siiziin. Gorbanin kivamini artirmak igin mercimekleri tencereye alin.

Tencerede tereyadini eritin, ardindan unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun. Bu asama, ¢orbanin lezzetli ve
kivamli olmasini saglar.

Kavrulan una su veya tavuk suyu ve sutl ekleyin. Karigimi iyice girpiciyla karigtirarak putriizsiz hale getirin.
Yikanmig mercimekleri tencereye ekleyin ve kisik ateste mercimekler yumusayincaya kadar pigirin.

Gorbanin tuz ve karabiberini ekleyip birka¢ dakika daha pisirin.

KugUk bir tavada tereyagini eritin, Gzerine kirmizi pul biber ekleyip karigtirin.
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