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CENNET CORBASI

1 adet patates

1 adet kuru sogan

3 yemek kasigi misir unu
2 yemek kasigi tereyagi
5 su bardagi sicak su

2 su bardag tavuk suyu
2 dis sarimsak
Karabiber

Tuz

Uzeri icin:

Toz biber

Siviyag

Tereyagini tencereye alip eritin.

Yag eriyince misir ununu ekleyin ve birkag dakika kavurun.

Patates ve sogani iri iri dograyin ve tencereye ilave edip kavurmaya devam edin.

Sebzeler kavurulunca rendelenmis sarimsak, karabiber ve tuzu ekleyip karistirin.

Daha sonra sicak suyu ve tavuk suyunu ilave edin ve orta ateste ara ara karistirin.

Gorba pisince blender&apos;dan gecirin ve tekrar ocada alip birka¢ dakika daha pisirin.
En son Uzeri igin siviyagi ve toz biberi kizdirin.

Gorbaniz hazir olunca kaseler paylastirin ve Uizerine toz biberli karigimi ekleyip servis edin.

© lezzetler.com tarif no:171811 « adi:Cennet Corbasi » gonderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:10.04.2025 - 15:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cennet-corbasi-vt30745
http://www.tcpdf.org

