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CENNET CORBASI

2 yemek kagsig! tereyagi
3 yemek kagigi misir unu
1 adet orta boy patates

1 adet sogan

2 dis sarimsak

2 su bardag tavuk suyu
4 su bardag sicak su

1 cay kasigi karabiber

1 cay kagigi tuz

Uzeri igin;

2 yemek kasigi sivi yag

1 cay kasigi toz kirmizi biber

llk olarak derin bir tencerede tereyagini glizelce eritin.

Erimig tereyaginin Gzerine misir unu ilave edip 3 dakika boyunca karigtirin.

Misir ununa sogan, patates ve sarimsagi ekleyip 5 dakika daha kavurun.

Ardindan, sebzelerin Gzerine tavuk suyu ve su ekleyin.

Sonra sebzeler yumusayinca glizelce blenderdan gegirin.

Gorbaniz biraz kaynadiktan sonra ayri bir tavada kizdirdiginiz sivi yagin Gzerine toz kirmizi biber ekleyin ve
corbayi servis ederken Uzerine ilave edin.
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