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CENNET CORBASI

2 yemek kagsigi tereyagi
3 yemek kasigi misir unu
1 adet kuru sogan

1 adet patates

Tuz

Karabiber

1-2 dis sarimsak

2 su bardag tavuk suyu
5 su bardag sicak su
Uzeri icin:

Siviyag

Toz kirmizi biber

Sogdan ve patatesi soyup irice dograyin.

Tereyagini tencerede eritip kizdirin.

Misir ununu ilave edip 3 dakika kadar kavurun.

Misir ununa sogan ve patatesi ekleyip kavurmaya devam edin.

Ardindan ezilmig sarimsagl, tuz ve karabiberi ilave edip harmanlayin.

Tavuk suyu ve suyu da tencereye ekleyip sebzeler yumusayana kadar arada karigtirarak pisirin.

Sebzeler yumusayinca gorbayi el blender[?Jiyla ezin. Eger kivami koyu olursa gorbaniza sicak su ya da tavuk
suyu ilave edebilirsiniz.

Bir tagim daha kaynattiginiz gorbayi ocaktan alin.

Kaselere bolusturdikten sonra Uzerine sivi yagda kavurdugunuz kirmizi toz biberi gezdirin ve servis edin.
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