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CENNET CAMURU (KILIS)

500 gram kinefelik kadayif
2 su bardag seker

1 paket tereyagi

1 kilogram kaymak

1 su bardagi su

100 gram toz antepfistigi

Oncelikle kiinefelik kadayifi tereyagi ile kavurmakla baslayin. Bu asamada dikkat edin kadayiflar renk almadan

kavurma iglemini bitirin.

Daha sonra su ve sekeri kaynatarak serbetini hazirlayin.

Kavurdugunuz kadayiflar bir tepsiye dokin ve ortasina bir bosluk agin.

Fistiklar kadayiflarin ortasindaki bosluga dékiin ve glizelce karigtirin. Daha sonra serbetini azar azar ilave edin.
Butlin malzemeleri glizelce karistirin. Tatl serbetini glizelce ¢ektikten sonra Uzerine kaymak ilave ederek servis
edebilirsiniz.
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