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CENNET CAMURU (KILIS)

Kadayiflar tahta tizerinde yaga surilmUs bigak ile 1 cm boyunda kiyilir. 50 cm ¢apinda yuvarlak bir tepside yag
eritilerek kirilan kadayifla karstirilir.

Kadayifin yarisi tepsiye konur. 2 su bardadi seker kadayifin ortasina konur. Kalan kadayiflarla sekerin Gizeri
kapatilir.

Kadayifin tzeri bagka bir tepsiyle ortillr. Bu sekilde kisik ateste kadayif alttan pembelese, seker eriyene kadar
pisirilir.

2 Su bardagi sekerin izerine 1 su bardagi su konur, ¢elik bir tencerede kaynatilarak koyu kivamli bir surup
hazirlanir.

Kavrulmug kadayifin (izerine dokdllr. Kangtirilarak atesten alinir. istenirse 200 gr kus pisi gekilmis fistik da
konur. Kadayif tepsiye bir parmak kalinhginda yayilir. Uzerine bosluk birakmadan ébek ébek kaymak konur.
Kaymagin tzerine pudra sekeri eklenir. Dévilmus fistik serpilerek targinla stslenir.
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Fotograf "mujgan kahyaoglu" tarafindan génderildi. 31.01.2020
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