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CENECARPAN CORBASI (TEKIRDAG)

Tekirdag Valiligi

Un

Su
Yumurta
Limon
Sut

Yumurta limonla terbiye edilir. Hamur oklava ile kalin bir sekilde agllir. icine un serpip tekrar oklavaya sarilir.
Oklava cekilerek kalan hamur par¢a parca kesilir.(parmak biyUkliginde) Sit ve su karigtirilarak kaynatilir.
Kaynama devam ederken hamurlar, tuz ve terbiye edilmis limon suyu ile yumurta bu karisimin igine atilir. Corba
pisince sicak olarak servis yaplilir.
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