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ÇENEÇARPAN ÇORBASI (TEKİRDAĞ)

 Tekirdağ Valiliği

Un
Su
Yumurta
Limon
Süt

Yumurta limonla terbiye edilir. Hamur oklava ile kalın bir şekilde açılır. içine un serpip tekrar oklavaya sarılır.
Oklava çekilerek kalan hamur parça parça kesilir.(parmak büyüklüğünde) Süt ve su karıştırılarak kaynatılır.
Kaynama devam ederken hamurlar, tuz ve terbiye edilmiş limon suyu ile yumurta bu karışımın içine atılır. Çorba
pişince sıcak olarak servis yapılır.

© lezzetler.com tarif no:39147 • adı:Çeneçarpan Çorbası (Tekirdağ) • gönderen:Saadet • indirme tarihi:26.04.2024 - 22:39

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cenecarpan-corbasi-tekirdag-vt29114
http://www.tcpdf.org

