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CENE KOFTE

5 adet uzun patates
Kofte icin:

300 gr kiyma

1 adet sogan

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

1 dilim bayat ekmek
2 corba kasiJi siviyag
Sos igin:

1 corba kasigi salca

1 su bardagi su
Yarim yemek kasigdi tereyagi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kekik

Koéfte malzemesi bir araya getirilir ve yodrulur. Patatesler soyulur. Enine 2 parmak eninde kesilir. Sonra kesilen
parcalar ortadan tekrar kesilir ama koparrmadan bittn birakilir. Kesik kisimlara yeteri kadar kofte harci
doldurulur. Yanmaz tavaya siviyag konur, ¢cene kofteler dizilir. Renk alacak kadar kizarinca gevrilir. Sos
malzemesi karistirilir ve Gzerine gezdirilir. Kapak kapatilir. Yaklagik 25 dakika pisirilir.
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