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CENECARPAN CORBA

Ebru Omurcali

1 adet limon suyu
4 su bardag st
2 su bardagi su

1 adet yumurta

Un, tuz ve su ile kulak memesi yumusakliginda bir hamur hazirlayin ve yarim saat dinlendirin. Dinlendirilmig
hamuru yufka kalinhginda agin ve yaklasik 10 cm. uzunlugunda pargalar kesin. Corba tencerenizde siit ve suyu
kaynatin. Kaynayan karisima hamurlari ilave edin. Hamurlar pisene kadaryaklasik 15 dakika kaynatin. Ayri bir
késede limon ve yumurtay! iyice girpin. Kaynamig gorbadan ekleyerek terbiyenizi isitin ve gorbaya ekleyin.
Uzerine tane karabiber serperek servis yapin.
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