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CENE CARPAN CORBASI

Yarim su bardagi haglanmig yesil mercimek
2 adet kuru sogan

2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kagigi zeytinyagi
2 yemek kagsigi un

Yarim su bardag eriste

8 su bardag tavuk suyu
Tuz

Uzeri icin:

1 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi nane

1 cay kasig pul biber

Mercimekleri 6nceden gok yumusak olmayacak sekilde haglayip stzin.

Kuru sogani yemeklik dograyin.

ZeytinyaQi ve tereyagini tencerede kizdirip soganlari yagda kavurun.

Unu ilave edip rengi ddnene kadar kavurmaya devam edin.

Tavuk suyunu ekleyip unun topaklanmamasi i¢in hizla karigtirin.

Tavuk suyu kaynamaya basglayinca hagladiginiz mercimekleri, tuzu ve eristeyi de tavuk suyuna ekleyin.
Eristeler sisip yumusayana kadar pisirmeye devam edin.

Tereyag! eritip nane ve pul biberi kavurun.

Baharatl yagi corbanin tizerine dékip karigtirin ve altini kapatin.

Gorbanizi sicak servis edin.
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