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CENDERE TATLISI (USAK)

h JIWww., h.com.tr

1 adet margarin

1 kahve fincani sivi yag
1 kg. toz seker

Aldigi kadar un

1 kg. ceviz

1 paket misir nisastasi
2 adet yumurta

Uzeri Igin:

Yarim paket margarin
1 kahve fincani sivi yag
Serbet Igin:

1 kg. toz seker

Yarim limonun suyu

3 su bardagi su

Margarin, toz seker, sivi yag, yumurta ve aldigi kadar unu karistirip iyice yoguruyoruz. Hamurdan iri bezeler
koparip incecik aglyoruz. Gekilmig ceviz igini nigasta ile karistiryoruz. Yufkalarin tizerine serpiyoruz. Her bir
yufkay iki tarafindan oklava ile sariyoruz. Dilim dilim kesip yaglanmig tepsiye diziyoruz. Uzeri igin; yarm paket
margarini eritip sivi yag ile kizdiriyoruz ve tathlarin Gizerine gezdiriyoruz. Onceden isitilmis 175 derelik firnda
kizarana kadar pisiriyoruz. Seker ve suyu kaynatip serbeti hazirliyoruz ve limon suyunu ekleyip ilitiyoruz. Sicak
tatlinin Gzerine Ik serbeti gezdirip servis yapiyoruz.
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