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CENDERE TATLISI (USAK)

4 su bardagi un

2 adet yumurta

1 cay kasigi tuz
250 gram ceviz igi

1 su bardagi nisasta
250 gram tereyagi
Aldigi kadar su
Serbeti igin:

3 su bardagi seker
2 su bardagi su
Yarim limonun suyu

Unu derin bir kaseye alip ortasini havuz gibi agin.

Yumurtalar ve tuzu ilave edin.

Azar azar su ekleyerek kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene kadar yodurun.
Hamuru Gzerini nemli bir bezle 6rtiip 20 dakika dinlendirin.

Dinlenen hamuru ceviz buydkliginde bezelere ayirin.

Bezeleri oklavayla incecik agin.

Ortalarina dévilmus ceviz serpip oklavayla sarin.

Iki tarafindan buzerek ortada toplayin ve oklavadan ¢ikarin.

2-3 parmak genigliginde kesip firin tepsisine yerlestirin.

Tereyagini kizdirip tathlarin Gzerine dékan.

Firni 180 dereceye ayarlayip isitin ve tatlilari firina verin.

Tatllar piserken seker ve suyu bir tencerede bir araya getirip kaynatin.
Kivami koyulagsmaya bagladiginda i¢ine limon suyunu ekleyin.

Kizaran tatlilar finndan gikarip Gzerine sicak serbeti dokdn.

Tatlilar serbeti ¢ekince servis edebilirsiniz.
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