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CENDERE

MALZEME ve HAZIRLANISI:

Buguin artik tamamen unutulmusg diyebilecegimiz bu tatl, yapiligi biraz zor ancak o nispette nefis bir tatlidir.
Efendim, istege gbre 6-7 adet ¢ok ince baklava yufkasi agilir. Simdi bazi yerlerde haziri da satiimaktadir. Once,
bu Is icin, 3,5 veya 4 santim ¢apinda, normal uzunlukta bir oklava gerekir. Her bir yufka, dnceden oklava nisasta
ile bulanir, sonra sarilir. Sarma isi bitdikten sonra, oklavanin bir ucu elle tutulur, yufka éteki uctan asagdiya doru
itilerek, bogum bodum burusturulur. Béylece yufkalarin her birinin boyu 15-20 santime kadar indirilir. Sonra bu
burusuk boru seklindeki yufkalar, dibi hafifce yaglanmis firin tepsisine yerlestirilip, baklavada oldugdu gibi,
eritilmig sicak tereyadi konur ve ¢ok hafif sicakliktaki firinda, bérek kirmizisi bir renk alincaya kadar pigirilir.
Sonra, firndan alinan kizarmis yufkalarin tGzerlerine, sogutulmus tatl surubu dékilUp, bir saat kadar bekletilir.
Son olarak, ¢ok dikkatle ve yufka borular kirlmadan herbirinin igine kaymak doldurulur. Servis yaparken tabagda
alinip bunlar 4-5 santim boyunda kesilerek ikram edilir.
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