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CENGEN ASI (BEYSEHIR KONYA)

Beysehir Belediyesi

2 adet kinlmig kuru yufka

1 cay bardad seker

3 yemek kagsiJ! tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

1 su bardagi pekmez

2 su bardagi su

1 su bardagi dévilmis ceviz

Tavaya sivi yag, tereyadi alinarak kirilmig yufkalar ilave edilir ve kavrulur. Ayri bir kapta seker, pekmez ve su
karistiriip kavrulan ekmegin Gzerine dokulir. Suyu gekene kadar pisirilir. Soguyunca servis tabagina alinir ve
Uzerine ceviz serpilir.
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