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CEMENLI TIRIT

Milli E@itim Bakanhg!

1 yemek kasigdi tereyadi

1-2 ceviz blyukliginde kiyma (Kiyma yerine sadece et suyu kullanilabilir.)
2 yumurta (yumurta 3-4 e kadar kullanilabilir.)
1 tath kasidi cemen tozu

1 yemek kagigi un

1-2 dig sarimsak

1 yemek kagigi salca

1 silme ¢ay kasigi tuz

1-2 tutam kirmizibiber

Bayat ekmek

6 su bardagi su veya et suyu

Gemen tozu, un ve dévilmus sarimsak bir kapta 1 su bardag su ile karigtirilir.
Yag eritilip Kiyma kavrulur ve sal¢a ilave edilir.

Girpilan yumurta kavrulan kiymaya katilip pisirilir.

3 su bardag su tenceredeki karisima ilave edilerek karistirilir.

Gemen tozu ile hazirlanan karisima, tenceredeki karisimdan bir kepge ilave edilerek gorbaya eklenir.

Gorba kaynayincaya kadar karistirilir.

Kivami koyulasinca 3-5 dakika kaynatilir.

Bayat ekmekler kli¢Uk pargalara bdltndr.

Gorba sicak olarak bayat ekmeklerle servis edilir.
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