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CEMENLI TIRIT

100 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi cemen
2 ¢orba kagigl tereyagi
1 yemek kasigi salca
3 su bardagi sicak su
Tuz

Karabiber

Pul biber

Tereyagi ve kiyma kiguk bir tencereye alinir, kavrulur. Klicik dogranmis sogan eklenir. Gemen ve salga eklenip
karistinilir. Baharatlar eklenir ve 3 su bardagdi sicak su eklenir. Kaynamaya baslayinca, ayri bir kapta yumurtalar
catal yardimiyla hafif dagitilir ve kaynayan suya eklenir. Yumurtalar pisene kadar kaynatilir. Alti kapatilip, servis
tabagina alinir, varsa kéy ekmegiyle servis edilir.
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