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CEMENLI TARHANA CORBASI

1 su bardagi tarhana

1 corba kasigi pastirma ¢eneni
6 su bardagi et suyu

1 tath kasidi tuz

Kuru nane

Soguk et suyu, tarhana, gemen ve tuz tencereye konur. lyice karigtirdiktan sonra orta atese konur. Strekli
karistirarak kaynayana kadar pisirilir. Sicak olarak servis yapilir. Uzerine kuru nane serpilir.
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