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CEMENLIi RULO

1 cay bardagi sivi yag

1 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 cay bardadi cemen

1,5 cay bardagi yogurt

3 yemek kagigi susam

4 kahve fincan eritilmis margarin
7 su bardagi un

Eritip iithi§iniz margarini, sivi yagi ve yogurdu derin bir kaba aktarip Uzerine yumurta sarisi ekleyin. Tuz, toz
seker, kabartma tozu ve unu da bagka bir kapta karigtirin. Unlu karigimi tel siizgegten gegirerek diger
malzemelere ilave edin. Karisimi, malzemeler iyice karigincaya kadar yogurun. Hamurdan greyfurt
blyUkliginde parcalar koparip merdane yardimiyla dikdortgen gseklinde agin. Birer yemek kagigi gemeni,
yufkalarin her tarafina gelecek sekilde yayin. Hamurlari uzun kenarindan baglayarak rulo yapin. Uzerlerine
Onceden ayrilmig olan yumurta akini striip susam serpistirin. Rulolar 2 parmak eninde dilimlere ayirip firin
kagidi serilmis tepsiye yatik sekilde ve aralikli olarak dizin. 10 dakika dnceden 175 dereceye ayarlanmig firinda
Uzerleri altin sarisi oluncaya kadar pigirip ¢ikarin ve sicak ya da ilik olarak servise sunun.
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