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CEMENLI MADEN SULU POGACA

125 gr margarin

1 su bardag ilik sit

1 su bardagi maden suyu

2 tath kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 paket yas maya

5-6 su bardagi un

1 adet yumurta sarisi (Uzerine)
1 yemek kasigi susam
1yemek kasiJi biber salcasi
1 avuc ekmek ici

1 avug ceviz

5-6 dal maydanoz

Yarim limon suyu

1 cay kasigi kimyon

1 yemek kasigi yogurt

2 dis sarimsak

Yogurma kabina maya ve ilik siitii alip karistirn.Uzerine toz sekeri ekleyip bes dakika képiirene dek bekletin.
Maden suyu, sivi yag ve tuzu yogurma kabina alin.Kulak memesi yumusakliginda hamur elde edene kadar un
ekleyip yogurun. llik ortamda bir saat bekletin mayalanan hamurdan ceviz blyUkliginde parcgalar alip elinizle
yuvarlayin yaglanmis firin tepsisine dizip 20-30 dakika bekletin Gzerlerine yumurta sarisi slrlp susamlai serpin
Onceden isitilmis200 derece firinda pisirilir. Ekmek igi ufalanip salca, ceviz, maydanoz, limon suyu,
kimyon,yogurt ve dévilmuis sarimsak eklenip iyice karigtirilir. Pisen pogagalarin ortalari bicakla kesilip gemen
sUrdlir ve servis yapllir.
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