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CEMENLI KUZU TANDIR

Eyip Seving

1 adet kuzu kol

1 paket hazir gemen

2 adet tost ekmegi

> demet dereotu

2 yemek kasigi salga

1 Y2 cay bardagi zeytinyagi
1 su bardagi su

1 tath kasidi kekik

Tuz

Karabiber

Salgayi, zeytinyagini, suyu, kekigi, tuzu ve karabiberi karistirin. Gemeni, tost ekmegini ve dereotunu karigtirin.
Kuzu kolunu gemen ile bulayin ve firin tepsisine koyun. Uzerine hazirlanan sosu dékun ve tepsiye aliminyum
folyo ile kapak yapin. Firinda pigirin. Pisen cemenli kuzu tandir kemiginden ayirin ve pargalayarak servis edin.
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