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CEMENLI KURU FASULYE

1 su bardagi kuru fasulye
1 adet orta boy sogan

1 adet sivri biber

1,5 yemek kasigi gemen
2 yemek kagsigi zeytinyagdi
Tuz

Karabiber

Fasulyeleri bir glin dnceden islayin.

Bir tavaya zeytinyagini koyun.

Uzerine sodani ve biberi rendeleyin, cemeni ve baharatlari koyun.

Yarim gay bardagi su ekleyip karigtirin.

Diger yandan derin bir tencereye fasulyeleri alin.

Icine etli kemik ekleyin.

Ocag har ateste agin.

Yaklasik 40 dakika sonra tencereye hazirladiginiz sosu tencereye ekleyin.
Karigtirip 20 dakika daha pigirin.
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