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CEMENLI KREP

4 yemek kagig margarin
2 adet yumurta

2 yemek kagigi un

1 su bardag st

1 cay kasig tuz

bir tutam yas nane

1 cay bardagdi findik

50 gr peynir

3 yemek kasigi domates salgasi
1/2 ¢ay bardag@i sivi yag
1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasidi kekik

2 yemek kasigi ceviz

Krep icin 4 yemek kagig eritilmis margarin icine un, sit, yumurta ve tuz katip iyice ¢irpin. Isittigimiz tavaya
herseferinde birer kepge dokerek kreplerimizi hazirliyoruz.

Gemen i¢in Yarim ¢ay bardag sivi yagi, igine salcamizi atarak kavuruyoruz. Kokusu ¢ikinca igine nane, kekik ve
findig ve tuzu ekleyerek karistirarak 2 dakika daha pisiriyor ve altini kapatiyoruz. Kreplerden birini alarak bir
ucuna cevizli salgamizdan stiriyoruz. Uzerine gore bir yemek kasigi ceviz gezdiriyoruz. Diger ucuna da beyaz
peyniri koyuyoruz. icine taze nane de koyarak servis yapiyoruz.
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