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CEMENLI KARA SIMSEK

2 su bardag yesil mercimek

1 corba kasigdi pastirma ¢emeni
1 adet kuru sogan

1 tatki kasi§i domates salgasi

1 tath kasidi tuz

1 dolu corba kasigi tereyagi

Mercimek yumusayana kadar haglanir ve suyu stizllir. Sogan rondodan gegirilir, tencereye atilir, seffaflasana
kadar kavrulur. Salga ve cemen ilave edilir. Bir ka¢ dakika kavurduktan sonra yesil mercimek katilir, tuz serpilir.
Son olarak 1,5 su bardagi kadar sicak su katilir. Kapak kapatilir, orta ateste 20 dakika pisirilir.
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