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CEMENLI EKMEK KOFTESI

1 adet bayat ekmek

2 adet yumurta

1 adet orta boy patates

2 dis sarimsak

1 ¢orba kasigi cemen tozu
1 su bardag lor

2 ¢orba kasiJi un

1 cay kasigi tuz

Kizartma yag

Ekmegin dis kabuklar keserek alinir. Kabaca dogranir. Uzerine ince rendelenmis patates, ezilmis sarimsak ve
yumurta ialve edilir. Elle yogrulur. Uzerine un, lor, gemen otu ve tuz ilave edilir. Biraz daha yogrulur. Tavaya
derin yad konur. Kizinca kasikla hargtan alip yaga dokilir. Altin rengi kizartilir.
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