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CEMENDE YUMURTALI PATLICANLI TIRIT

3 adet yumurta

200 gr. kiyma

2 yemek kasigi salga

1 adet patlican

5 su bardagi sicak su

1 yemek kasigi Gemen
3 dig sarimsak

1 tutam karabiber

1 tutam tuz

5 yemek kasig1 margarin
Istege bagh ekmek dilimleri

Margarinde kiymamizi biraz kavurduktan sonra rendelenmis patlican, gemen ve sarimsak ilave edip 2 yemek
kagig salga eklenip biraz daha kavrulduktan sonra salga suyla seyreltilerek suyun tamami ilave edilir.

lyice kaynadiktan sonra ¢irpilmig yumurta yavas yavas eklenerek sirekli karistirilir, karabiber eklenir.
Kaynadiktan sonra ocaktan alinir.

Servis tabagimiza dogradigimiz ekmelerin Uzerine gezdirip, servis edebiliriz.
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