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CEMEN SOSLU ZEYTIN EZMELI ROKALI PizzA

1/4 paket margarin

2 yemek kasigi yogurt

1 tath kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

1 adet yumurta

10 corba kasigi un

1 kase gemen sosu

50 gr angliez

2 adet mantar

100 gr rendelenmis peynir
10 adet sosis

20 adet salam

50 gr zeytin ezmesi

5 yaprak roka

Oda sicakliginda yag, yumurta, yogurt karistirilir, un elenerek yumusak bir hamur yapilir (un kabartma tozuyla
elenir), tart kalibina veya cam tabaga elle bastirarak yayilir. Bir siire buzdolabinda bekletilir. Uzerine ketgcap
sUrllur, rendelenmis peynir, salam, sosis, ancuez,, mantar, zeytin ezmesi ve gemen sosu yerlestirilir. Bir bardak
st bir yumurta ile ¢irpilir, firna konacagdi zaman Gzerine gezdirilir. Orta 1sidaki firnda yarim saat pembe renkte
pisirilir ve rokayla tzeri sUslenir.
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