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GCEMEN SOSLU PATATESLER

3 Adet orta boy haglanmis patates
1 Gay kasg tuz

1 Gay kasigi ucu karabiber

Yarim limonun suyu

1 Yemek kasigi yogurt

1 Yemek kasigr mayonez

2 Adet orta boy sosis

1 yemek kasigi cemen sosu

2 yemek kagsidi kizartma yagi

Haslanmis patatesler rendelenir. Diger malzemeler ile karigtiriip yogurulur. Ceviz biyUkliginde pargalar
koparilip top sekline getirilir. Yogurt ve mayonez karigtirilir. Bir miktar tuz ilave edilir.

Yodurtlu karigim patateslerin Gzerine dokulUr.

Bir tavada sosisler ve gemen sosu yag ile kavrulur.

Yarim ¢ay bardag su ilave edilip kisa bir siire kaynatilir. Sogumasini muteakip yogurtlarin Gizerine sosisler ile
sosu konulur.
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