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PASTIRMA CEMENI

500 gr. gemen tozu

100 gr. sarimsak

80 gr. karisik baharat

Karabiber, kimyon, yenibahar, tarcin, kirmizibiber

Bir kaba toz cemen koyup Uzerine 2 parmak gegecek kadar soguk su dokin ve iyice karigtirin. Bu karigimi bir
gUn kenarda dinlendirin.

Ertesi guin kaptaki suyun fazlasini alin ve igine dévilmUs sarimsak ve karisik baharatlari ilave edin. Gemen sosu
hazirlanmigtir.

Not: Bu sos Anadolunun bazi yérelerinde kizarmig ekmegin tzerine surulerek kahvaltida yenilir.

Fotograf "bozay!" tarafindan génderildi. 09.02.2021
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