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CEMBERLI KURABIYE

Yarim paket margarin

1 cay bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Alabildigi kadar un

Iciigin:

Kakaolu findik kremasi
Cember icin:

Toz antep fistigi

Yumusak margarin, seker ve yumurta mikserle iyice ¢irpilir. Vanilya, kabartma tozu ve ele yapismayan kivama
gelene kadar un eklenerek yogrulur. Sonra hamur merdaneyle 1 santim kaliniginda agilir. Gay bardagi agziyla
yuvarlak kesilir. Kurabiyeler yaglh kagit serilmis tepsiye dizilir. 185 derece firinda agik pembe renkte pisirilir. llk
kurabiyeye findik kremasi surlUr, ikincisi Uzerine kapatilir. Sonra kenarina finidik kremasi sirGlUr. Antep
fistidinin iginde ¢evrilir. Butin kurabiyeler ayni sekilde hazirlanir.

© lezzetler.com tarif no:106710 « adi:Gemberli Kurabiye « génderen:Yeni Geri « indirme tarihi:19.05.2024 - 00:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cemberli-kurabiye-vt77652
http://www.tcpdf.org

