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CEMBER KOFTE

Yarim kg kiyma

1 bas sogan

2 dilim bayat ekmek

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz
Cember icin:

2 adet biyik kuru sogan
Arasi igin:

12 dilim kip kagar
Uzeri icin:

2 adet yumurta

2 su bardagi galeta unu

Koéfte malzemesi birlestirilir ve yogrulur. iri soganlar 1 santim kalinliginda emine dilimlenir. Dilimler halkalara
ayrilir. 12 adet halka yeterli olacaktir. Bir miktar kéfte alinir, halkanin yarisina bastirarak yerlestirilir. Kasar
birakilir. Hemen Ustiine biraz daha kéfte harci konur, hafifce bastinlir. Kéfteler énce ¢irpilmis yumurtaya sonra
galeta ununa batirilir. Yagl kagit serilmis firin kabina dizilir. 190 derece firinda yarim saat pisirilir.
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