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GCELENKLER

Hamur:

75 g tereyagi,

75 g taze krema,

100 g seker,

1 paket vanilya,

250 g un,

1 tutam tuz,

1 tutam safran.

1 yumurta,

1 yemek kasigi limon suyu
Dekorasyon:

200 g pudra sekeri,

50 g margarin,

yesil ve kirmizi yemek boyasi,
50 g badem ezmesi,
kirmizi sekerler.

Hamur: Tereyagl, krema, sekeri ve vanilyay birlikte iyice kdpUrtin. Un, tuz ve safran ile karigtirin, yumurtayi ve
limon suyunu katin, hamur yodurun. Hamuru folyoya sararak 1 saat sogutun. Soguma siresinden sonra hamuru
unlu zemin Ustlinde yaklasik yarim cm kalinh@inda agin, yuvarlak kurabiyeler kesin. Kurabiyelerin ortasinda da 3
cm capinda delik agin. Kurabiyeleri kagith bir tepsiye dizin. Firini 175 derecede isitin (gazli firin 2). Tepsiyi
ortadaki raya oturtun ve kurabiyeleri yaklasik 15 dakika pigirin.

Dekorasyon: Pudra sekeri margarin ve yesil boya ile karigtirin ve kiicUk delikli, yildiz u¢lu bir torbaya doldurun.
Kurabiyelerin Ustlini susleyin. Badem ezmesini kirmiziya boyayin, acin ve serit halinde kesin. Fiyonklar yapin,
sekerle garnitlr yapin.
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