—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CELENK (FRANSA)

500 gr.un

Bir tutam tuz

200 gr. pudra sekeri

1 yumurta aki

350 gr. tereyad

Vanilya

Koyulastinlmig marmelat

Bir kap icinde pudra sekeri yag, yumurta aki, tuz, vanilya hepsini beraberce carpiniz.

Bu karigima azar azar un yedirerek ilave ediniz ve top gibi yuvarlayiniz.

10 dakika Uzerini bir bez ile 6rtinz. Dinlendiriniz.

Hamuru hazirladiktan sonra bir ka¢ parcaya ayiriniz aginiz.

3 cm. ¢apinda tirtilll kalip ile kesiniz. Dider tirtill kalp ile kestiginiz ikinci parganin ortasini elma oyacagi ile
keserek yuvarlak bir delik aciniz.

Tepsiye dizerek orta isI derecesinde pembe renkte pisiriniz. Birinci diiz olan pargaya istenilen koyu meyveli jéle
veya marmelat strUp ikinci delikli yuvarlagi Gzerine kapatiniz. En Ustlne pudra sekeri serpiniz.
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