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CELENK BOREGI

1,5 kg. un

2 ¢orba kagiJ! instant kuru maya
3 bardak sit

2 bardak Ilik su

3 yumurta aki

2 corba kasiJi seker

1 gorba kagig! tuz

Uzeri icin:

2 adet yumurta aki

4 patates

1 sogan

4 sivri biber

2 sert domates

1 tath kasidi kuru nane

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

3 yemek kasigi margarin
1 tath kasidi tuz

1 Bardak Ilik siite sekeri ve mayayi koyun ve 5 dk. bekleyin,daha sonra yumurta aklarini ilik suyun kalanini ve
s(tdn kalan kismini tuzu koyarak karigtirin, unu ekleyin ve yumusak bir hamur elde edin, sicak bir ortamda
hamurun Uzerine nemli bir bez serip 1,5 saat bekletin, hamurunuz kabarirken siz sogani soyup ince ince
soyarak tavada sotelemeye baslayin, patatesleri de rendeleyip sodanlarin tzerine koyarak hizl ateste
karistirarak kavurun, sivri biberleri ve domatesi dograyip patateslerin Ustiine koyarak karistirin ve baharatlarinizi
da koyduktan sonra sogumaya birakin, kabaran ve 2 misli blyUklige ulasan hamurunuzu az unla biraz yogurun
ve 4/3 Und ayirarak merdane ile yaklasik 1 metre kadar uzun bir hamur agin,sekilde gérildigu gibi patatesli
harci tam ortasina hamur boyunca koyarak yerlestirin, hamurunuzu sekildeki gibi karsilikli kenarlarindan dilim
dilim kesik atin ve sa¢ 6rglsu gibi érerek hamur harcinizi kapatin,yaglanmig yuvarlak firin tepsisinin kenarlarina
yerlestirin ve kalan hamuru merdane ile yuvarlak olarak agin beyaz peyniri elinizle ufalayarak hamurun Gzerine
yaydirin, rulo gibi sarin ve 3 parmak genigliginde dilimler keserek sa¢ 6rgisi hamurun orta kismini bu peynirli
hamurlarla doldurun,lzerine yumurta sarisi strerek 1 saat daha kabarmasi igin bekletin. Kabaran bdreginizi 200
derecedeki firnda gerekirse firinin Gst kismini ara sira kapatarak béreginizi giizelce pigirin,dikkat edin i¢i de ¢ok
glzel pissin ¢ig kalmasin, firndan pismis olarak ¢ikan béreginizin Gzerini yine nemli bir bezle érterek dinlendirin
sicak olarak kesmeyin.
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