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CEKME KEBABI (MANISA)

1 kilogram kemiksiz dana eti
5-6 adet yesil biber

Varsa 1 adet kirmizi biber

3-4 orta boy domates

2 yemek kagsidi domates salgasi
10-12 adet arpacik sogan

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Varsa gémlek yagi

Etleri kugbagindan biraz iri dograyin.

Biberleri ince ince, domatesleri kiip kiip dograyin.

Arpacik sogan, biber, domates, tuz, karabiber ve salgayi etlere ekleyin.

Hepsini giizelce harmanlayip giivece alin.

Uzerini varsa gémlek yagiyla yoksa aliminyum folyo ya da pisirme kagidiyla kapatin.
MuUmkunse kdmur atesinde yoksa kisik ateste 4-5 saat pigirin.

Sicak servis yapin.
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