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CEKIRDEKLI HASHASLI KITIR

1/2 su bardagi un

1/4 su bardagi kepekli un

1 cay kasigi kabartma tozu

1/2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi toz seker

50 gr margarin

1 corba kasigi sut

1 cay kasigi limon suyu

1 adet yumurta aki

1 corba kasigi susam

1 corba kasigdi ¢cérekotu

1 ¢corba kasigi haghas

1 corba kasigi ayiklanmis ay ¢ekirdegi
1 corba kasigi ayiklanmig kabak ¢ekirdegi

Bir kaseye un, kepekli un, kabartma tozu, tuz, sekeri ve margarin ekleyip yogurun.

Baska bir kapta limon suyu ve siti karigtirin ve bunu hamura ekleyin.

Hamuru merdane yardimi ile ince olarak agin. Kare parc¢alar kesin.

Karelerin Gzerine énce yumurta aki strrlin, sonra malzemeleri (susam, ¢érekotu, hashas, ay ¢ekirdedi, kabak
cekirdegi) serpistirin.

Bir spatula yardimi ile aldiginiz kareleri yagl kagit serili bir tepsiye dizin.

Onceden isitilmis 180 dercelik firnda pigirin.

Not: Kareleri keseceginiz hamuru istediginiz incelikte tek seferde bilyik ve ziyan olmayacak sekilde
acabilirseniz yumurta aki stirme ve malzemelerle stisleme iglemini yaptiktan sonra da karelere bdlebilirsiniz.
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