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CEKIRDEKLI GALETA

Elif Korkmazel

1 cay bardagi ayiklanmis ay ¢ekirdegi
4 corba kasigi tereyagi

5 ¢orba kagsiJi sivi yagi

1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta

Aldig1 kadar un

1 cay kasigi tuz

Tereyagl, sivi yag ve bir miktar unu yogurun. Yumurtanin sarisi, kabartma tozu ve bir miktar daha un koyup,
hamuru kulak memesi kivamina gelene kadar yogurun. Unlanmig tezgahta agin. Yumurtanin akini girpip,
hamurun Uzerine siriin. Uzerine ay ¢ekirdegi dokip elinizle bastirarak ay ¢ekirdegini hamura yedirin. Galeta
sekli verip 6nceden isitilmis 200 derece firinda 15- 20 dakika pisirin.
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