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CEK CEK (TATARISTAN)

Serbetin Malzemesi:
1 kilo bal

200 gram seker
Yarim litre su

Bali ve sekeri beraber bir kapta kaynatin. Hazir oldugunu anlamak icin serbete kibrit ¢coptnu batirip damlatin.
Damlalar ayr ayr duruyorsa serbet olmugtur.

Hamur Malzemesi:
1 kiloun

10 yumurta

100 gram st

30 gram toz seker
500 gram margarin
2 cay kasigi maya

Un, yumurta, sut, tuz, seker, maya ve sodayi karistirip yumusak bir hamur yapin ve istediginiz sekilde hamurlari
kesin. Kizgin yagda sararmcaya kadar kizartin ve soguk serbete atin. Biraz karistirip ¢ikartin. Soguduktan sonra
servis yapin.
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