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CEDENELI HASHASLI KURABIYE

250 gram margarin

10 yemek kagsig! toz seker
3 yemek kagig sirke

8 yemek kasigi misir unu
2 adet yumurta

2 yemek kasigi ¢cedene

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Alabildigi kadar un

2 yemek kasidi hashas

Yumusamis margarini, toz seker, sirke, misir unu ve ¢gedeneyi karigtirin. Yumurtanin birinin beyazini ayirip
digerlerini ekleyin. Kabartma tozu, vanilya ve azar azar un ilave edin. Yumusak bir hamur tutun. Hamuru 20
dakika bekletin. Hamurdan pargalar koparip merdane yardimiyla inceltin. Kahve fincaninin agiz kismiyla
yuvarlaklar kesin. Yumurta aki sUriin, haghagla susleyip tepsiye siralayin. 175 derecelik firnda 20 dakika pisirin.
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