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GCEDENE TOHUMLU GEVREK

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardag eritiimis margarin
2 cay bardagi ilik su

1 cay bardagi yogurt

3 cay kasigi tuz

8 cay kasigi seker

1 paket kabartma tozu

2 yemek kasigi ¢cedene tohumu
Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

Siviyag

1 cay bardagi sivi yag, margarin, su, yogurt, tuz, seker, gedene tohumu, karbonat ve alabildigi kadar un ile
yumusak bir hamur hazirlanir.

Hamurdan mandalina kadar pargalar alinir, masa tzerinde yuvarlayarak ince uzun ¢ubuklar yapilir.
Hazirlanan gubuklarin Gzerine biraz bastirarak, yassilastirilir, kagit serilmis firin tepsisine dizilir.

Gubuklarin Gzerine firgayla sivi yag surulUr.

Tepsi 6nceden 190 derece isitilmis firina verilerek, gevrekler pigirilir.
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