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CEDARLI YUMURTALI PATATES

3 adet blyuk boy patates
3 adet yumurta

6 dilim ¢edar peyniri

3 tath kasigi tereyad
Karabiber

Tuz

Aycicek yagd!

Patatesleri kabuklarini soymadan ortadan ikiye bdllyoruz. Ortasini, kenarlari bir santim kalacak sekilde
¢lkariyoruz. Diri kalacak sekilde hagliyoruz ve ardindan kizartiyoruz. Yumurtalarin sarisi ile beyazini ayiriyoruz.
Peyniri rendeliyoruz. Tavada tereyagini eritiyoruz. Patatesi yagin Gstline koyuyoruz. Yumurtanin akini patatesin
icine yerlestiriyoruz. Iki dakika sonra yumurtanin sarisini koyuyoruz. Kalan bosluga peynir rendesini serpiyoruz.
Iki-U¢ dakika peynir rendesi eriyene kadar, tavanin kapagi kapali olarak pisiriyoruz.

o . ° " : ")

© lezzetler.com tarif no:166776 « adi:Gedarli Yumurtali Patates « génderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:10.05.2025 - 20:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cedarli-yumurtali-patates-vt117240
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/cedarli-yumurtali-patates-166776.jpg
http://www.tcpdf.org

