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CEDARLI SOTE SEBZELI YAPRAK PATATES

2 adet orta boy patates

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1 su barda@i rendelenmis cheddar peyniri
1 yemek kasigdi tereyadi

1 adet orta boy kirmizi dolmalik biber

1 adet orta boy yesil dolmalik biber

1/4 su bardagi haglanmig misir

1/4 demet maydanoz

4 adet gekirdeksiz yesil zeytin

1/4 cay kasig tuz

1/4 cay kasig taze ¢ekilmis tane karabiber

Kabuklari ince ve sekilleri olabildigince muntazam olan patateslerin kabuklarini fircalayarak temizleyin.

Bol suda yikadiginiz patateslerin Gzerini kagit havlu yardimiyla kurulayin. Patateslerin kabuklarini soymaniza
gerek yok.

Patatesleri taban kisimlarina denk getirmeden halka seklinde ince ince dilimleyin. Olabildigine ince
dilimlenmeleri 6nemli.

Uzerlerini bir yumurta firgasi yardimiyla yagladiginiz patateslerin Gzerine tuz serpistirdikten sonra énceden
isitilmis 180 derece firinda 45 dakika kadar pisirin.

Ortadan ikiye kesip c¢ekirdeklerini ¢ikardiginiz renkli dolmalik biberleri, cok ki¢ik pargalar halinde dograyin.
Maydanoz yapraklarini incecik kiyin. Cekirdeksiz yesil zeytinleri biberlerle uyumlu olacak sekilde kesin.
Tereyagini genis tabanli bir tavada kizdirin. Dogramis oldugunuz renkli dolmalik biberleri tereyaginda soteleyin.
Gekirdeksiz yesil zeytin parcalari ve haglanmig misir taneleri kattiginiz karisimi, kisik ateste kisa bir sire daha
sotelemeye devam edin.

Incecik kiyllmis maydanoz, tuz ve taze ¢ekilmis tane karabiber kattiginiz sote karisimini bir kenarda bekletin.
Finndan ¢ikardiginiz yaprak patateslerin dilim aralarina rendelenmis cheddar peyniri serpistirdikten sonra 10-15
dakika slreyle peynirler eriyene kadar yeniden firinlayin.

Peyniri eriyen ve dumani tiiten sicak patatesleri, servis tabaklarina alin. Tereyaginda baharatlarla birlikte
sotelediginiz sebze karisimini Gzerlerine gezdirdikten sonra sevdiklerinizle paylagin.

Not: Pisirme suresini patateslerin buyUkligine ve tazeligine gbre azaltip arttirabilirsiniz. Patateslerin kizarmasi
ve hafif bir renk almasi sonug i¢in 6nemli. Sarimsak, biberiye, cajun baharati gibi arzu ettiginiz baharatlari
yaprak patates tarafina ekleyebilir, arzu ettiginiz peynir ¢esidini kullanabilirsiniz.
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