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CEDAR PEYNIRLI VE HAVUCLU KEK

2 yumurta

Iki tutam tuz

50 gr tereyagi

2 yemek kasigi yogurt

1 su bardagi un

Yarim su bardagi misir unu
5-6 adet ceviz igi

3 adet havug

4 dilim ¢edar peyniri

Yumurtalar iki tutam tuzla 5 dakika boyunca ¢irpin.

Oda isisinda yumugsamis tereyagdini ve yogurdu da ekleyin. 1 dakika daha girpin.

Unlari, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu ve ceviz igini bir kapta harmanlayin. Bu karigsimi yumurtal karigima
ilave edin, spatula ile karigtirin. En son rendelenmis havuglari ekleyin. Tekrar karigtirin.
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