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CEDAR PEYNIRLI PIRASALI SUFLE

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

3 adet ince halka seklinde dogranmis pirasa
40 gr. eritilmis tereyagi

3 ¢orba kasiJi un

1 su bardagindan biraz fazla sicak st
3/4 su bardagi rendelenmis ¢edar peyniri
3 yumurtanin sarisi

Taze ¢ekilmis karabiber

Tuz

4 yumurtanin aki

1.5 su bardagi krema

Sufle kaplarini yaglamak icin siviyag

Firini 180 dereceye ayarlayin. Teflon tavada zeytinyadini isitin. Pirasalari 5 dakika pisirin. Bagka bir tencerede
tereyagini eritin, unu ilave edin ve 1 dakika kavurun. Sicak sUtu ekleyip topak olmasini dnlemek igin telle hizlica
karistirin. Besamel sos kivamina gelince sirasiyla ¢edar peynirini, pirasayi, yumurta sarisini, tuzu ve karabiberi
ekleyin. Yumurtanin akini cam bir kasede mikserle ¢irparak kdpdirtiin, peynirli karigsima ekleyin ve yaglanmis
sufle kaplarina dékin. Firinda 20 dakika pigirin ve sufleyi firndan ¢ikar ¢ikmaz servis yapin.

Fotograf "mujo" tarafindan génderildi. 05.09.2017
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