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CEDAR PEYNIRLI MILFOY DILIMLERI

1/2 paket milféy hamuru

3 adet sogan

20 gr. tereyagi

3 yemek kasigi mercankdgk

1 adet elma

125 gr. cheddar peyniri (rendelenmig)
Karabiber

Sogani soyup halka halka dograyin. Milfdy hamurunu ¢ézilmeye birakin; ardindan yaprak yaprak ayirin.
Hamurlari yan yana dizin ve dikdértgen seklinde a¢in. Tereyagini bir tavada eritin, sogan halkalarini kizartip
karabiber ile tatlandirin. Mercankbsk yapraklarini ilave edip kisa bir stire daha cevirin.

Elmayi yarim ay seklinde dilimlere kesin. ElIma dilimlerini, soganlari ve mercankésk yapraklarini hamurun
Uzerine paylastirin. Peyniri serpistirin. Yaglh kagit serdiginiz tepsiye yerlestirip dnceden 225°C'de isitilmis firinda
15-18 dakika pisirin. Dilimlere kesip servis yapin.
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