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CEDAR PEYNIRLI LAVAS TOST

2,5 su bardagi elenmig un

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi Pakmaya Karbonat

1 su bardagi su

I¢c malzemesi: (tek porsiyonluk tost igin)
Birkag dilim ¢cedar peyniri

1 adet kdzlenmis kapya biber

Birkag dilim tost peyniri

1 tath kasidi krem peyniri

Elenmis unu yogurma kabina aktarin. Tuzu ve Pakmaya Karbonat[?]i ekledikten sonra harmanlayin.

Yavas yavas suyu ekleyip yumusak kivamli bir hamur elde edin.

Hamurdan mandalina buyiklidinde pargalar koparin. Avucunuzun iginde yuvarlayin.

Hamuru streg folyoya sarin. Buzdolabinda 15 dakika dinlendirin.

Hamuru un serpilmis tezgahta merdane yardimi ile yemek tabagi genisliginde agin. Genis bir teflon tavay! isitip
her iki tarafini pigirin.

Lavas ekmeklerinden istege gére ¢ceddar, krem ve tost peyniri ile tost hazirlayabilirsiniz.
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