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CHEDDAR PEYNIRLI MANTAR

https://cook.com.tr

Zeytinyad! 5 Cay Kasig
Cheddar Peyniri 2 Yemek Kasig
Maydanoz 0.5 Demet

Kultdr Mantar 5 Adet

Sarimsak 2 Dig

Firininizi 8nceden 190 derecede isitin. Firina dayanikli kabiniza COOK Yaglh Pisirme Kagidi serin. Mantarlarinizi
yikadiktan sonra, ortasi yuvarlak olacak sekilde saplarini kesip kagit havlu ile kurutup yagl kagidin Gzerine
yerlestirin. Kestiginiz mantar saplarini daha sonra yapacaginiz bir yemek tarifinde kullanmak tzere saklayin.
Maydanozlar yikadiktan sonra yapraklarini ve sarimsagi incecik dograyin. Rendelenmis cheddar peyniri (kasar
peyniri de olabilir) ile malzemeleri karistirin.

Mantar sapkalarinin igine dnce bir cay kasig zeytinyad koyun. Sonra hazirladiginiz karigim ile doldurun. Firinda
20-25 dakika pisirin. Mantarlarinizi ara sicak olarak ikram edebileceginiz gibi, kullandiginiz mantar miktarini kigi
sayisina gore artirarak ana yemek olarak da tercih edebilirsiniz.
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